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N°14 

Analyse de la Pratique 

Professionnelle 

Samedi 9 Mars et 6 Avril de 9h à 11h 
 

Recyclage PSC1 

Samedi 16 mars  

De 8h30 à 12h  

Au Pôle petite enfance 

Ateliers musique 

Le lundi 25 Mars et 29 Avril 

De 9h45 à 10h15 

Et de 10h15 à 10h45 

Sur inscription  

Apéro comptines  

Mardi 9 Avril à 17h30 

Sur inscription  

Chasse à l’œuf 

Vendredi 5 Avril à 10h00 

Sur inscription  Matinée récréative  

Samedi 23 Mars 

De 9h30 à 11 

Sur inscription  
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LECTURE  

Au-delà d’un simple moment de partage, lire des histoires aux tout-petits a de nombreuses vertus : L’acquisition 

du langage (vocabulaire, phonétique), de leur motricité (tourner les pages), leur culture et le développement de 

leurs capacités cognitives et émotionnelles. 

L’apprentissage du langage chez l’enfant sera grandement facilité si un rituel de lecture est installé dès son plus 

jeune âge. 

Petite sélection de livres à (re) découvrir avec l’enfant : 

 

 

Faciles, rapides et créatifs : les recettes des chocolats maison 

Il vous faudra : du chocolat, une casserole et des assortiments à mettre dedans. Une chose 

importante est à retenir : pour faire fondre votre chocolat, ne le mettez jamais directement dans la 

casserole, au risque de le voir brûler. Faites-le fondre doucement au bain-marie. 

   Mendiants : 

pour 15 mendiants : 

200 g de chocolat 

- fruits secs, fruits déshydratés, 

- ou brisures de biscuits, 

- ou brisures de maltesers, 

- ou amandes caramélisées 

Faire fondre le chocolat, verser sur une plaque une cuillère à café de chocolat (ou dans le fond d'un 

moule à mini muffins) mettre quelques fruits secs ou confits (ou quelques éclats d'amandes 

caramélisées, ou de boules soufflées au chocolat type maltesers coupées en petits morceaux) 

laisser durcir. 

 

https://www.topsante.com/nutrition-et-recettes/les-bons-aliments/chocolat
http://idata.over-blog.com/3/01/91/28/photos-recettes/recette-decembre/recette-decembre-0678.JPG

